Sorf6z6 mester szaktanacsado szakiranyu tovabbképzés tanterve

l. szemeszter

Oraszam .
Tantargy - Szamonkérés Kredit
elmélet gyakorlat
A sorgyartas kémiai és mikrobiologiai alapjai 7 7 Kollokvium 7
A sOrfézés technologiaja 1. 14 4 Kollokvium 8
Jogi- és addzasi ismeretek 10 Kollokvium 5
Sortorténet 8 Kollokvium 5
Tanulmanyi szemle . 8 Gyakorlat 5
OSSZESEN 39 19 30
Il. szemeszter
Oraszam .
Tantargy - Szamonkérés Kredit
elmélet gyakorlat
A sorf6zés technologiaja 11. 12 6 Kollokvium 8
A sorf6zés milveletei és berendezései 8 2 Kollokvium 5
Uzemtelepités, kdrnyezetvédelem 12 Kollokvium 6
Sorkultira és gasztrondmia 8 Kollokvium 5
Tanulmanyi szemle II. 8 Gyakorlat 5
OSSZESEN 40 16 29
I11. szemeszter
Oraszam .
Tantargy - Szamonkérés Kredit
elmélet gyakorlat
A sorf6zés technologiaja I11. 14 4 Kollokvium 8
Sortipusok, sormindsités 10 4 Kollokvium 6
Sorkereskedelem 10 Kollokvium 5
Tanulmanyi szemle Il1. 8 Gyakorlat 5
Szabadon valaszthato targy |. 14 Gyakorlat 5
OSSZESEN 34 30 29
V. szemeszter
Oraszam .
Tantargy ] Szamonkérés Kredit
elmélet gyakorlat
Marketing 12 Kollokvium 5
MinGségbiztositas a soriparban 8 8 Kollokvium 6
Vallalkozas menedzsment 10 Kollokvium 5
Szabadon valaszthato targy Il. 14 Gyakorlat 6
Szakdolgozati konzultacio 60 Gyakorlat 10
OSSZESEN 30 52 32
MINDOSSZESEN 143 117 120




A RESZTVEVOK TELJESITMENYET ERTEKELO RENDSZER

A szakdolgozat: A szakdolgozat témajat a hallgato maga valasztja és egyéni munka alapjan
késziti a témavezetd iranyitasaval. A szakdolgozat kidolgozasaval a jel6lt bizonyitja, hogy a
képzés soran nyert ismeretanyagot elsajatitotta, azt alkalmazni tudja, a valasztott témaban az
ismertetett feladatot alkoté6 modon tudja megoldani és abban allast foglalni, a szakirodalomban
jértas és azt alkoté modon tudja kezelni.

Az elkésziilt szakdolgozatok biralatara az egyes témateriiletek ismert szakembereit kérjiik fel
opponensként. Amennyiben a biralé megitélése szerint a szakdolgozat valdban igazolja azt,
hogy elkészitdje képes az elsajatitott ismeretanyag oOnallo, gyakorlati alkalmazasara, a
dolgozatot elfogadhatonak mindsiti. A hallgatok a zardvizsgdn bizottsag eldtt védik meg
szakdolgozatukat.

A zardvizsga:

A zarovizsgara bocsatds feltétele:
— 120 kredit megszerzése a tantervben eldirt modon,
— a biralo altal elfogadott szakdolgozat.

A zdrovizsga részei:

— szobeli vizsga (A sorkészités technologidja és Sorgazdasagi ismeretek témakorokbal),

— a szakdolgozat tartalmanak szobeli bemutatasa 10 perces eldadas keretében a zardvizsga
bizottsag elott,

— a szakdolgozat szobeli megvédése a zarovizsga bizottsag elott a biralo altal feltett —a dolgozat
témajahoz kapcsolodo — kérdés/kérdések megvalaszoldsaval.

A zarovizsga eredménye:
A zarovizsga bizottsag altal megallapitott érdemjegy a zardvizsga szobeli vizsgarésze és a
szakdolgozatra — annak megvédése eredményeként — adott érdemjegy alapjan.

Az oklevél mindsitése:
- a zardvizsgara kapott érdemjegy, valamint
- a megszerzett kollokviumi érdemjegyek szamtani kozépértékének
atlaga 50-50%-os sulyozassal.

A KORABBAN SZERZETT ISMERETEK BESZAMITASA

A PTE Tanulmanyi- €s vizsgaszabalyzataban foglaltak szerint a hallgatd kérelmére a
Kreditatviteli Bizottsag dont a korabbi felsdoktatasi képzés soran teljesitett, legalabb 75%-ban
megegyez0 tematikdju tantargy befogadasarol.

A TANTARGYI PROGRAMOK

1.

Tantargy megnevezése: A sorfozés technologiaja I.
A tantargy felelése: Hegyesné dr. Vecseri Beata PhD
Kredit értéke: 8

Oraszdm: 14 elméleti + 4 gyakorlati 6ra

A szamonkérés modja. kollokvium



A targy teljesitésére javasolt szemeszter: .

A tantargy oktatdasanak célja: A soripar helyzetének, sajatossagainak bemutatdsa. A sorgyartas
alapanyagainak segédanyagainak és potanyagainak megismerése. Malatakészités.

A tantargy tematikdja:

A soripar helyzete, sajatossagai. A soOrgyartas alapanyagai, arpa, sorf6z6 viz. Alternativ
alapanyagok, potanyagok, segédanyagok, adalékanyagok. A malatagyartas technologidja. a
mindségi paraméterek értékelése, az alapvetd vizsgalati eljardsok megismerése. A
malatagyartasi technologidk hatdsa a malata Osszetételére. A sorgyartas szempontjabol fontos
malataparaméterek meghatarozasa, értékelése

Ajanlott irodalom:

Narziss L. (1981): A sorgyartas. Budapest: MezOdgazdasagi Kiado. 346. p.

Kunze W. (1999): Technology Brewing and Malting, Berlin: VLB

Esslinger H.M. (2009): Handbook of Brewing, Processes, Technology, Markets. Wiley-VCH
Verlag GMBH & Co., Weinheim

Priest F.G, Stewart G.G (2006): Handbook of Brewing (Second Edition). CRC Press, Taylor &
Francis, Boca Raton, Florida

Bamforth C.W. (2006): Brewing New Technologies. Woodhead Publishing Limited, Abington,
England

Dennis E. Briggs (1998): Malts and malting. Blackie Academic & Professional, London, UK

2.

Tantdrgy megnevezése: A sorgyartas kémiai és mikrobiolégiai alapjai

A tantargy felelése: Dr. Gazdag Zoltan PhD egyetemi docens

Kredit értéke. 7

Oraszdm: 7 6ra elméleti + 7 6ra gyakorlati 6ra

A szamonkérés modja: kollokvium

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |.

A tantargy oktatasanak célja:

A soripari folyamatok megértéséhez sziikséges kémiai, biokémiai és mikrobioldgiai ismeretek
felelevenitése.

A tantargy tematikdja:

Kémia: Az ¢lelmiszerek elemi alkotorészei, viz, sz€énhidratok, aminosavak, peptidek, fehérjék,
egyéb Osszetevok. Enzimszintézis, enzimes lebontési folyamatok.

Mikrobiologia: A mikrobiologia targykorébe tartozo ¢€l6lények csoportositasa, rovid
jellemzése. A Saccharomyces cerevisiae éleszt6 sejttani és élettani jellemzése, helye a gombak
vilagaban. Gombaellenes vegyiiletek jellemzése, hatdismod. A szénhidrat lebontéasi utvonalak
jellemzése, energiatermelés, élesztOk és baktériumok alkoholos erjedése, egyéb erjedési
folyamatok (tejsavas, vajsavas, ecetsavas). Sorkarositd mikroorganizmusok jellemzése.
Ajanlott irodalom:

Pesti Miklos (szerk.) 2001: Altalanos mikrobiologia. Dialég Campus Kiado, Budapest—Pécs,
308 p.

Edelényi Miklos (szerk.) 1978: Boraszati mikrobiologia: Mezdgazdasagi Kiado, Budapest, 389
p.
Ersek Tibor — Gaborjanyi Richard (szerk.) 1998: Novénykorokozo mikroorganizmusok. ELTE
E6tvos Kiado, Budapest, 288 p.

3.
Tantargy megnevezése: Jogi és ad6zasi alapismeretek
A tantargy felelse: Dr. Szilovics Csaba PhD egyetemi tanar



Kredit értéke: 5

Oraszdam: 10 6ra elmélet

A szamonkérés modja: Kollokvium

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |.

A tantargy oktatdasanak célja:

Jogi- és addzasi alapismeretek elsajatitasa, a hatalyos jogszabalyok megismerése.

A tantargy tematikdja:

Bevezetés az adojogba. Az ad6 fogalma, az addjog jogforrdsai, az addjogi jogviszony elemei.
A hazai adorendszer bemutatasa, az ad6zas rendje. Ad6zok és az adohatosag feladatai, jogai és
kotelezettségei. Az adod- és jarulékmegallapitds és ellendrzés. A személyi jovedelemadd
szabalyai. Az SzJA ¢és a tarsadalombiztositas kapcsolata, valamint az SzJA ¢és a munkajog
kapcsolata. A szocialis hozzajarulasi ado. A jovedéki ado, a soragazat specialis adonemei.
Ajanlott Irodalom:

Szilovics Csaba (2020): Pénziigyi jog. Inter-Szféra Kft., Pécs, 374 p.

Kende Tamas — Sziics Tamas (szerk.) (2002): Eurdpai kozjog és politika. Osiris Kiado,
Budapest, 888 p.

Lentner Csaba (szerk.) (2015): Adozasi pénziigytan és allamhaztartasi gazdalkodas.

Adoézési pénziigytan és dllamhaztartasi gazdalkodas — Kozpénziigyek és allamhaztartasi
gazdalkodas II., Nemzeti Kozszolgalati Egyetem, Budapest, 860 p.

Foldes Gabor (2001): Adojog. Osiris Kiadd, Budapest, 365 p.

4.

Tantargy megnevezése: Sorkereskedelem

A tantargy felelése: Dr. Alpek B. Levente PhD egyetemi adjunktus

Kredit értéke: 5

Oraszdm: 10 elméleti 6ra

A szamonkérés méodja: kollokvium

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |ll.

A tantargy oktatdsanak célja:

Az alapvetd sorkereskedelmi ismeretek, modszerek, technikak elsajatitasa.

A tantargy tematikdja:

A kereskedelem jelentOsége, szerepe, feladata a gazdasagban. Az elosztasi csatornak tipusai.
Nagykereskedelem,  kiskereskedelem,  ligynoki  értékesités. Trendek a  vilag
¢lelmiszerkereskedelmében. A magyar ¢élelmiszerkereskedelem struktirdja. Alkoholtartalmu
italok kereskedelmének jellegzetességei. Alternativ utak az alkoholtartalmu italok
értékesitésében. A sorkereskedelem sajatossagai.

Ajanlott irodalom:

Fojtik Janos — Takéacs Béla (2008): Nemzetkozi iizleti tevékenység: alapismeretek. PTE

KTK, Pécs, 296 p.

Rekettye Géabor — Fojtik Janos (2009): Nemzetk6zi marketing. Dialog Campus Kiado,
Budapest—Pécs, 310 p.

Philip Kotler — Kevin Lane Keller (2012): Marketingmenedzsment. Akadémia Kiado,
Budapest, 893 p.

5.

Tantargy megnevezése: Vallalkozasmenedzsment

A tantargy felelése: Dr. Koltai Zoltan PhD egyetemi docens
Kredit értéke: 5

Oraszdm: 10 elméleti 6ra

A szamonkérés modja. kollokvium



A targy teljesitésére javasolt szemeszter: IV.

A tantargy oktatasanak célja:

A (soripari) vallalatokmiikodését befolyasold kornyezeti folyamatok, a vallalati érintettek
bemutatasa. Vallalati formak és funkciok, valamint a témakorhoz kapcsolddd menedzsment és
pénziigyi alapfogalmak megismertetése.

A tantargy tematikdja:

Az {zleti vallalkozds ¢és a vallalat meghatdrozasa, a wvallalattal szemben fennalld
alapkovetelmények. A vallalati miikodés belso €s kiilso érintettjei. A vallalat makrokornyezete.
A véllalat céljai és kiildetése. A vallalati informacids rendszer. Stratégia, a stratégiai tervezés
folyamata és szintjei. Versenyelemzés, a versenyt befolyasold tényezok. Vallalatok alapitsa,
atalakulasuk és megsziinésiik. Vallalkozasi formak és alaptipusok. Az iizleti terv készités
tartalmi és formai elemeinek megismertetése.

Ajanlott irodalom:

Balaton Karoly — Tari Ern6 (szerk.) (2016): Stratégiai és {izleti tervezés. Akadémiai Kiado,
Budapest, 180 p.

Chikan Attila (2021): Vallalatgazdasagtan. Akadémiai Kiad6, Budapest, 673 p.

Roo6z Jozsef — Heidrich Balazs (2013): Vallalati gazdasagtan és menedzsment alapjai.
Digitalis Tankonyvtar, Budapest.

Szirmai Péter — Klein Sandor (2009): Uzleti tervezés — iizleti gondolkodas. Edge 2000, 420 p.

6.

Tantargy megnevezése: Sortorténet

A tantargy felelose: Dr. Fedeles Tamas PhD egyetemi tanar

Kredit értéke: 5

Oraszdm: 8 elméleti 6ra

A szamonkérés modja. kollokvium

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |.

A tantargy oktatasanak célja:

A targy keretében a hallgatok megismerkednek a sor fogyasztasdnak és készitésének torténeti
fejlédésevel. Az Okori keleti kezdetektdl kezdddden egészen a 20. szazad végéig tekintjiik at e
hosszu fejlodéstorténetet, amely soran a résztvevok bepillantast nyerhetnek a torténeti forrasok
¢és szakirodalom korszakonként eltérd jellegzetességeibe, valamint a sortorténet alapvetd
szakirodalmaba. A sortorténet elvalaszthatatlan részeként az italfogyasztasi szokdsok
véltozasainak fobb tendenciait is vizsgalat ala vessziik.

Tantargyi tematika:

A sor készitésének és fogyasztasanak torténelmi forrasai, szakirodalma — A sorkészités kezdetei
az oOkori keleten: Mezopotamia, Egyiptom — A sorfogyasztas széleskorl elterjedése: a Romai
Birodaloman, a szldv és a germéan népek korében — A kozépkori sorfogyasztas és készités
historiaja: kolostori, varosi, céhes serfézés — Fejezetek a magyar sorf6zés torténetébol —
Boza/magyar ser, mézser/méhser, arpaser, répaser, szaladser — A sorf6zés nyelvi és technologiai
emlékei (nevek, cimkék, targyak) — Az lizemi sorfézés kezdetei: sorcéhek ¢€s -gyarak —
Italkimérék, kocsmék, fogadok, sorozok.

Ajanlott irodalom:

Balazs Géza (1987): Népi italaink kutatastorténetéhez. In: Balazs Géza — Voigt Vilmos
(szerk.): Arator. Budapest, pp. 157-164.

Ballai Karoly (1927): Magyar korcsmak és fogadok a XIII-XVIII. szazadban. Lampel R.
konyvkereskedése, Budapest, 144 p.

Borsody Bevilaqua Béla (1931): A magyar serf6zés torténete I-11. Athenaeum, Budapest,

1140 p.



Torok Robert (szerk.) (2018): Ez sor! A sernevel6tdl a sdrgyarig: a magyarorszagi sorgyartas
¢és fogyasztas torténete. Magyar Kereskedelmi és Vendéglatoipari Mazeum, Budapest, 220 p.
Gaal Ern6 (1988): A sor. Gondolat kiado, Budapest, 128 p.

Kovacs Gabor (szerk.) (2004): Magyar sorlexikon. A magyarorszagi sorkultira bemutatasa.
Arena 2000, Budapest, 192 p.

Marfi Attila: Sorf6zok, sorhazak Pécsett a 18—19. szdzadban. Multkor térténelmi magazin
(2010. augusztus 25.) (=https://mult-kor.hu/cikk.php?id=30296&pldx=1)

Marton Szabolcs (2014): Mindennapi italunk: az italok és az italozas kultartorténete. Design
Kiado, Szeged, 250 p.

Marton Szabolcs (2018): Kocsmatorténet Design Kiado, Szeged, 244 p.

Posan Laszlo (2008): Sorfozés és sorkereskedelem a kdzépkori Poroszorszagban. In: Papp
Imre — Angi Janos — Pallai Laszl6 (szerk.): Emlékkonyv ifj. Barta Janos 70. sziiletésnapjara.
Debreceni Egyetem, Debrecen, pp. 39-48.

Jackson, Michael (fészerk.): (2008): Nagy sorlexikon. Mérték Kiado, Budapest, 700 p.
Szabo Ernd — Szigeti Andor (1996): Sorlexikon — Sortorténelem. Akadémiai Kiado, Budapest,
402 p.

Ulischberger, Emil (1982): S6rivoknak valo. Mezdgazdasagi Konyvkiadd Vallalat, Budapest,
210 p.

7.

Tantargy megnevezése: A sorfézés technologiaja II.

A tantargy felelése:. Hegyesné dr.Vecseri Beata PhD

Kredit értéke: 8

Oraszdm: 12 elmélet + 6 gyakorlat

A szamonkérés modja: kollokvium

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |l.

A tantargy oktatdasanak célja: A t6z6hazi folyamatok megismertetése.

A tantargy tematikdja:

Az drlemény Osszetétel jelentdsége a cefrézési €s sziirési folyamatban, malatadrlési technikak.
A cefrézés enzimes folyamatai, technologidja, a cefreszilirés gyakorlata. A komlo Osszetétele,
kiilonbozé komlotipusok. A komldforralds soran végbemend folyamatok. Komloforrald
berendezések.

Ajanlott irodalom:

Narziss, Ludwig (1981): A sorgyartas. MezOgazdasagi Kiado, Budapest, 346 p.

Kunze, Wolfgang (2019): Technology Brewing and Malting. VIb, Berlin, 948 p.

Esslinger, Hans Michael (2009): Handbook of Brewing, Processes, Technology, Markets.
Wiley-VCH Verlag GMBH & Co, Weinheim, 778 p.

Stewart, Graham G. — Priest, Fergus G. (eds.) (2006): Handbook of Brewing (Second Edition).
CRC Press, Taylor & Francis, Boca Raton, Florida, 872 p.

Bamforth, C.W. (ed.) (2006): Brewing New Technologies. Woodhead Publishing Limited,
Abington, 484 p.

8.

Tantargy megnevezése: A sorfozés miiveletei és berendezései
A tantargy felelése: Varga Aron

Kredit értéke: 5

Oraszdm: 8 6ra elmélet + 2 6ra gyakorlat

A szamonkérés modja: kollokvium

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |l.

A tantargy oktatasanak célja:



A soOrgyartas alapvetd folyamatainak miivelettani hattere, a soripari gépek, berendezések
megismerése ¢s kivalasztdsi szempontjainak megismertetése, valamint a berendezések
méretezési modjainak elsajatitasa.

A tantargy tematikdja:

Fluidumok é&ramlasa csdvezetékben, keverés, iilepités és centrifugélés, szlirés, apritds, a ho
terjedésének modjai, forralds, kondenzalas, hdcsere, hiités, extrakcio.

Ajanlott irodalom:

Fony6 Zsolt — Fabry Gyorgy (2004): Vegyipari miivelettani alapismeretek, Nemzeti
Tankonyvkiado, Budapest, 1042 p.

https://reqi.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/2011 0001 519 44580 Vegyipari Muvele
ttan/index.html

Rajko Robert — Laszlo Zsuzsanna — Hodur Cecilia — Szabo Gabor (2011): Elelmiszeripari
miveletek, SZTE JGYPK, Szeged. https://regi.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop412A/2011-
0013 rajko_elelmiszeripari_muveletek/index.html

Kunze, Wolfgang (2019): Technology Brewing and Malting. VIb, Berlin, 948 p.

9.

Tantargy megnevezése: Marketing

A tantargy felelése: Dr. Zadori Ivan PhD egyetemi docens

Kredit értéke: 5

Oraszdam: 12 elméleti 6ra

A szamonkérés modja: gyakorlat

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: IV.

A tantargy oktatdsanak célja:

A targy a marketing alapjainak és a sorpiac marketing-sajatossagainak megismerésére
koncentral: a kurzust elvégzd hallgatok olyan elméleti és gyakorlati marketingismeretekre
tehetnek szert, amelyek segitségével a soripari termékek és szolgaltatdsok versenyképessége
novelhetd.

A tantdrgy tematikaja: A marketing fogalma, tartalma, a marketingkoncepciok, modellek. A
marketingkdrnyezet elemzése. Marketingkutatds, piackutatds. A fogyasztdoi magatartés
alapkérdései. Piacszegmentacio, célpiacvalasztds, pozicionalds. Marketingmix dontések:
termékdontések, ardontések, elosztasi csatornakkal kapcsolatos dontések, kommunikacios és
promocids dontések. Sorpiac marketing-sajatossagai a 21. szazadban. E-marketing.
Sorforradalom, sikeres versenystratégidk. Esettanulméanyok.

Ajanlott irodalom:

Kotler, Philip. (2000): Kotler a marketingrdl. Jonni, latni, gy6zni — a piacon. Park
Konyvkiado, Budapest, 285 p.

Kotler, Philip — Keller, Kevin Lane (2012): Marketingmenedzsment. Akadémiai Kiado,
Budapest, 985 p.

Bauer Andréas — Beracs Jozsef — Kenesei Zsofia (2014): Marketing alapismeretek. Akadémiai
Kiado, Budapest. https://mersz.hu/dokumentum/dj63ma__ 1

Banyai Edit — Novak Péter (Szerk.) (2015): Online iizlet és marketing. Akadémiai Kiado,
Budapest. https://mersz.hu/dokumentum/dj107ouem 1

Szabd Ern6 — Szigeti Andor (1996): Sorlexikon — Sortorténelem. Akadémiai Kiado, Budapest,
402 p.

Major Anita (2015): Sorpiaci helyzetkép Magyarorszagon: versenyképesség a sorszektorban.
Gazdalkodas, 59. évfolyam, 5. szam pp. 453-474.



https://regi.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/2011_0001_519_44580_Vegyipari_Muvelettan/index.html
https://regi.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/2011_0001_519_44580_Vegyipari_Muvelettan/index.html
https://regi.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop412A/2011-0013_rajko_elelmiszeripari_muveletek/index.html
https://regi.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop412A/2011-0013_rajko_elelmiszeripari_muveletek/index.html
https://mersz.hu/dokumentum/dj63ma__1
https://mersz.hu/dokumentum/dj107ouem__1

A hazai sorpiac helyzete (2018): GKI Gazdasagkutatd Zrt.
https://www.gki.hu/language/hu/2018/01/11/a-hazai-sorpiac-helyzete-tanulmany/

10.

Tantdargy megnevezése: Uzemtelepités és kornyezetvédelem

A tantdrgy felelése: Varga Aron

Kredit értéke: 6

Oraszdm: 12 elméleti 6ra

A szamonkérés modja: kollokvium

A targy teljesitésere javasolt szemeszter: |l.

A tantargy oktatdasanak célja:

Soriizem  telepitésének menedzselésére vald képesség megszerzése, jogszabalyi-,
kdrnyezetvédelmi- és munkavédelmi hatterének megismerése.

A tantargy tematikdja:

Az ¢lelmiszeripari lizem kialakitasa, 1étesitése. Az élelmiszereldallitd vallalkozas formai.
Az ¢lelmiszerfeldolgozo lizem létesitésének miiszaki és gazdasagi feltételei. Az épitészeti -
miiszaki tervdokumentaco tartalmi kovetelményei. Az élelmiszerfeldolgozd tizemek
személyi-higiéniai, munkavédelmi, munkaegészségiigyi, kornyezetvédelmi feltételei,
vizgazdalkodésa. Az elkésziilt 1étesitmény probatlizeme, dtadasa, atvétele, lizembehelyezése.
Kornyezetvédelmi alapfogalmak, magyarorszagi és EU-s rendelkezések. Levego-,
vizmindség védelme, energiagazdalkodas. Hagyomanyos és megtjuld energidk lehetdségei.
Szennyviztisztitas.

Ajanlott irodalom:

Berszan Gabor — Varszegi Tibor (2000): Agrargazdasagi élelmiszer-eléallito tizem. Agroinform
kiado, 704 p.

Szenes Endréné (1996): Termelés kisiizemben. Termelok Kiskonyvtara 1-14. Integra Projekt
Kiado.

Csury Istvan (2005): Elelmiszeripari iizemtelepités és -létesités. Szakmérnoki jegyzet.

11.

Tantargy megnevezése: A sorfozés technologiaja III.

A tantargy felelése:. Hegyesné dr.Vecseri Beata PhD

Kredit értéke: 8

Oraszdm: 14 elmélet + 4 gyakorlat

A szamonkérés modja: kollokvium

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |ll.

A tantargy oktatasanak célja:

A sorlé erjesztésének, a kész sor kezelésének és fejtésének megismertetése. Az lizemi higiénia
jelentdsége a sOrgyartas soran.

A tantargy tematikdja:

A forro seprd elvalasztds jelentdsége, gyakorlata. A sorlé levegdztetése. A sorélesztd
szaporitdsa, kezelése. Az ¢élesztd anyagcsere-folyamatainak megismerése, a sor Osszetételére
gyakorolt hatasuk. Az erjesztés és aszokolas technoldgiaja, berendezései. A kész sorok
stabilitasdit noveld eljarasok. A soOrszlrés miivelete. A sor fejtése. Sorkarositd
mikroorganizmusok.

Ajanlott irodalom:

Narziss, Ludwig (1981): A sorgyartas. Mezdgazdasagi Kiado, Budapest, 346 p.

Kunze, Wolfgang (2019): Technology Brewing and Malting. VIb, Berlin, 948 p.



Esslinger, Hans Michael (2009): Handbook of Brewing, Processes, Technology, Markets.
Wiley-VCH Verlag GMBH & Co, Weinheim, 778 p.

Priest F.G, Stewart G.G (2006): Handbook Of Brewing (Second Edition). CRC Press, Taylor
& Francis, Boca Raton, Florida

Bamforth, C.W. (ed.) (2006): Brewing New Technologies. Woodhead Publishing Limited,
Abington, 484 p.

Stewart, Graham G. (2017): Brewing and Distilling Yeasts. Springer Publishing International,
423 p.

12.

Tantargy megnevezése: Sortipusok és sormindsités

A tantargy felelése: Dr. Koren Daniel PhD

Kredit értéke: 6

Oraszam: 10 elméleti + 4 gyakorlati 6ra

A szamonkérés modja: kollokvium

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: I11.

A tantargy oktatasanak célja:

A targy célkitiizése, hogy a hallgatok naprakész tudast kapjanak mind a hagyomanyos és
ujhullamos sortipusok fobb jellemzoirdl, eldallitasuk specidlis eljarasair6l. Gyakorlatot
szerezzenek a kiilonb6zd sortipusok érzékszervi mindsitésében beleértve a leggyakrabban
el6fordulo izhibakat.

A tantargy tematikdja:

A sorok kiilonbozoé szempontok szerinti csoportositasanak lehetdségei, hagyomanyos és
mindsitési rendszereinek ismertetése. Alapvetd sorkostolas-technika elsajatitasa, fobb

izhibdk megismerése, kiilonbdzd sortipusok érzékszervi mindsitése.

Ajanlott irodalom:

Esslinger, Hans Michael (2009): Handbook of Brewing, Processes, Technology, Markets.
Wiley-VCH Verlag GMBH & Co, Weinheim, 778 p.
https://www.bjcp.org/docs/2015_Guidelines_Beer.pdf

13.

Tantargy megnevezése: Sorkultura és gasztronomia

A tantargy felelése. Dr. Koren Daniel PhD

Kredit értéke: 5

Oraszdm: 8 elméleti 6ra

A szamonkérés modja: gyakorlati beszamolo

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |l.

A tantargy oktatdsanak célja:

A hallgatok vilag sorkulturgjaval valdo megismertetése, a hazai sorfogyasztasi szokasok
bemutatésa, sorturizmus fejlesztésének lehetdségei.

A tantargy tematikdja:

Sorfogyasztas a vilag kiillonbozd tdjain. A vildg kiillonbozd tdjainak ¢és kulturdinak
sOrfogyasztasi szokasai €s jellegzetes sortipusainak ismertetése. Sorforradalom a 21. szdzadban
¢és ennek hatasa hazank sorkultirajara. A sor helye a gasztronomidban és sor-étel parositdsanak
lehetdségei.

Ajanlott irodalom:

https://beerporn.hu/

https://drinkunion.hu/blog



https://beerporn.hu/
https://drinkunion.hu/blog

14.

Tantargy megnevezése: Mindségbiztositas a soriparban

A tantargy felelése: Dr. Koren Daniel PhD

Kredit értéke: 6

Oraszdm: 8 elméleti + 8 gyakorlati 6ra

A szamonkérés modja. kollokvium

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: V.

A tantargy oktatasanak célja:

A soripari élelmiszerbiztonsagi, mindségbiztositasi ¢s mindsitési eljarasokban vald jartassag
megszerzese.

A tantargy tematikadja:

Elelmiszerbiztonsagi- és min&ségbiztositasi rendszerek alkalmazasa a soriparban. Alapvetd
soripari mérési eljarasok elvi alapjai. Gyartaskozi ellenérzés és készsoér mindsités, kémiai-,
fizikai-, mikrobiologiai paraméterek alapjan.

Ajanlott irodalom:

Esslinger, Hans Michael (2009): Handbook of Brewing, Processes, Technology, Markets.
Wiley-VCH Verlag GMBH & Co, Weinheim, 778 p.

Kunze, Wolfgang (2019): Technology Brewing and Malting. VIb, Berlin, 948 p.

Szabadon valaszthat6 targyak

1.

Tantargy megnevezése: A sorgyartas gyakorlata

A tantargy felelése: Hegyesné dr. Vecseri Beata PhD

Kredit értéke: 5

Oraszam: 14 gyakorlat

A szamonkérés modja: Gyakorlati beszamold

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |11.

A tantargy oktatasanak célja: A sorgyartas ipari szerkezetének megismerése

A tantargy tematikdja:

gyartds paramétereinek Osszehasonlitasa energetikai és gazdasagi mutatok révén. A
termékszerkezet kialakitasa a gyartastechnoldgia €s az lizemméret fliggvényében.
Ajanlott irodalom:

A gyakorlat vetitett anyaga.

2.

Tantargy megnevezése: Receptura készités a gyakorlatban

A tantargy felelése: Dr. Koren Déaniel PhD

Kredit értéke: 5

Oraszdm: 14 gyakorlat

A szamonkérés modja: Gyakorlati beszamold

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: 1ll.

A tantargy oktatdasanak célja: A t6z6hazi miiveletek megtervezése

A tantargy tematikdja:

Az alapanyagtol a komlozott sorléig a sorkészités megtervezése. Az Orlemény Osszetétel
megtervezése. Orlés. Cefrézési diagramok tervezése. A cefresziirés végrehajtasanak
modellezése. A komldzas tervezése, a komlofajtak mennyiségének és adagolasi modjanak
tervezése.



A gyakorlat vetitett anyaga.

3.

Tantargy megnevezése: Soriizemi higiénia, tisztitoszerek

A tantargy felelése: Dr. Koren Déaniel PhD

Kredit értéke: 6

Oraszam: 14 gyakorlat

A szamonkérés modja: Gyakorlati beszamold

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: V.

A tantargy oktatdasanak célja: A soriizemi higiénia fontossaganak €s megteremtésének
megismertetése.

A tantargy tematikdja:

Soriizemi higiénia fontossaga, a mikrobiologiai veszélyforrasok. Az egyes iizemrészekben
alkalmazhatd tisztitdo- és takaritdoszerek, hatdsmechanizmusuk, a tisztitashoz hasznalt
eszk0zok, vegyszerek adagolastechnikdja. A CIP tisztitdsi rendszerek jelentdsége,
kornyezetkiméld megoldasok.

Ajanlott irodalom:

Kunze, Wolfgang (2019): Technology Brewing and Malting. Vb, Berlin, 948 p.

Esslinger, Hans Michael (2009): Handbook of Brewing, Processes, Technology, Markets.
Wiley-VCH Verlag GMBH & Co, Weinheim, 778 p.

Stewart, Graham G. — Priest, Fergus G. (eds.) (2006): Handbook of Brewing (Second Edition).
CRC Press, Taylor & Francis, Boca Raton, Florida, 872 p.

Bamforth, C.W. (ed.) (2006): Brewing New Technologies. Woodhead Publishing Limited,
Abington, 484 p.

4.

Tantargy megnevezése: A sorkészités tervezése az erjesztéstol a késztermékig

A tantargy felelése: Hegyesné dr. Vecseri Beata PhD

Kredit értéke: 6

Oraszdm: 14 gyakorlat

A szamonkérés modja: Gyakorlati beszdmolo

A targy teljesitésére javasolt szemeszter: |V.

A tantargy oktatasanak célja: Az erjesztés, élesztokezelés, sziirés és kiszerelés

miuveleteinek gyakorlati tervezése

A tantargy tematikdja:

Az ¢lesztdzés megtervezése. Erjedésvezetés, erjesztési diagramok szerkesztése. Az élesztd
beadagolasa, elvétele. A kész sor szlirése, a kovafol adagolds megtervezése. Kiszerelés: a
palackfejtés, doboz- és hordotoltés gyakorlata.

Ajanlott irodalom:

Kunze, Wolfgang (2019): Technology Brewing and Malting. Vb, Berlin, 948 p.

Esslinger, Hans Michael (2009): Handbook of Brewing, Processes, Technology, Markets.
Wiley-VCH Verlag GMBH & Co, Weinheim, 778 p.

Stewart, Graham G. — Priest, Fergus G. (eds.) (2006): Handbook of Brewing (Second Edition).
CRC Press, Taylor & Francis, Boca Raton, Florida, 872 p.

Bamforth, C.W. (ed.) (2006): Brewing New Technologies. Woodhead Publishing Limited,
Abington, 484 p.
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